FIJNPROEVERTJES

Koud
* Fleur de Wagyu, dragonmayo, focaccia

* Portie gekookte truffelham
* Portie noir de Bigorre (60gr)
* Paté en crodte

* Jambon persillé

* Ansjovis uit Ghetaria

* Sardines uit Ghetaria

* Huisgemarineerde zalm

* Rundstartaar Angus Grand Cru
(seizoensrecept)

* Oesters natuur met sjalotazijn (6 st)

* Qesters a la Flamande (6st)

Warm
* Samossas van gekruide kip ( 3st)

* Fallafels met yoghurtdip (5st)

* Mi-cuit van tonijn met wasabi-dip

* Krokante raviolis ‘canard a I'orange’ (4st)

* Qosterse lamsbrochetjes (3st)

* Gambas fritti (4 st)

* Gegrilde witte pens Dierendonck
*Toast gerookte paling, ganzenlever

* Mini-burger met bloedworst en kreeft

* Gegratineerde champagne-oesters (6st)
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WELKOM TERUG BlJ
TOUGOU FIJNPROEVERIJ
MENUKAART TER PLAATSE

LA CARTE

Sashimi van rundsvlees, rucola, parmesan

€22
Ceasar salade met gegrilde hoevekip,anchoiade
€24
Raviolis noordzeekrab en butternut,
rode cocoscurry €27
Catch of the day a la Grenobloise,
kokkels en grondwitloof €27
Coquilles, buikspek, humus
gepofte spruitjes €29
Kalfsniertjes, gratin van appel en aardappel,
aromaten €28

Berugi bavette, risotto met boschampignons,
emulsie van blauwkaas €28

LES DOUCEURS

Tiramisu met speculoos €10
Cheesecake €10
Creme br(ilée €10
Selectie Franse kaas by KaasmeesterVan Tricht

€14

Allergenen staan op de kaarten in het restaurant.



